Lust auf

/7

e Teamarbeit

e Umgang mit Lebensmitteln
e Arbeiten in der GroBkuche
e vielseitige Arbeit

Du hast ’

e Kreativitat
e Durchhaltevermogen
e Spal am Umgang mit Kunden

Wir bieten dir

* eine gut ausgestattete Werkstatt

e helle und freundlich gestaltete
Arbeits- und Aufenthaltsraume

e einmotiviertes Team aus Ausbildern,
Sozialpadagogen und Forderlehrern

e neue Kollegen

JUGENDWERK LANDAU
Queichheimer Hauptstr. 231
76829 Landau

Fax: 06341/984-4603

ANSPRECHPARTNER

Jens Bechtold

Ausbildungsleiter
Tel:06341/984-1682

E-Mail;
jens.bechtold@jugendwerk-st-josef.de

TEILNAHME

Bei Interesse wende Dich bitte an die fur Dich
zustandige Agentur flr Arbeit, die Uber Deine
Forderung entscheidet.

INFORMATIONEN
Weitere Informationen findest Du auf unserer
Website: www jugendwerk-st-josef.de

Trégerzulassung
geméaf3 AZAV

Zugelassener Trager nach AZAV
(Akkreditierungs- und Zulassungsverordnung)
§178SGBIII

A65 aus Richtung
Neustadt ¥

aus Richtung
Queichheim

aus Richtung
Landau-Zentrum

A65 aus Richtung Karlsruhe

Jugendwerk St. Josef

Jugendwerk Landau

Koch/Kochin
(3 Jahre Ausbildung)

Fachpraktiker/in Klche
(3 Jahre Ausbildung)

aus Richtung
Offenbach

Leben gelingt gemeinsam.



Fachpraktiker/in Kliche

{ & Teamarbeit
spielt bei uns
eine groBe
Rolle.

Das ist Dein Arbeitsfeld

e Einsatzmoglichkeiten in Gastronomie,
Gemeinschaftsverpflegung und System-
gastronomie

e Herstellung von Salaten, Suppen,
Sandwiches

e Einfache Gerichte nach Rezeptur zube-
reiten

e Mithilfe beim Anrichten und der
Prasentation

Kochen ist bei uns immer eine groBere
Angelegenheit.

L 2

Koch/Kochin

... dann bist Du bei uns richtig

Wir helfen Dir

Deine individuellen Starken zu fordern
(Ausbildungsteam)

Dich fit fUr den Beruf zu machen und
gewahren eine optimale Ausbildung
(Ausbilder)

bei Schwierigkeiten wahrend der Aus-
bildung, bei personlichen Problemen
und im Umgang mit Amtern
(Sozialpadagogen)

bei der VVorbereitung auf Klassen-
arbeiten und Prufungen

(Stutz- und Forderlehrer)

Die Ausbilder
bereiten uns
bestens auf die
Prafung vor.

Das ist Dein Arbeitsfeld

Herstellen von Speisen (Braten, kalten
und warmen Buffets)
\eranstaltungen

Kundenkontakt

Warenermittlung

Lagerhaltung

Arbeiten nach hygienischen Vorgaben
(HACCP)

In der Kantine lernen wir den freundlichen
Umgang mit Kunden.




